hiubsch

e by jerantis »

café bistro

Mit Leidenschaft gekocht. Mit Herz gebacken. Mit Personlichkeit serviert.

Wir sind hiibsch — ein kleines, personlich gefiihrtes Café Bistro in Davos, mit viel
Freude an gutem Essen, ehrlichem Handwerk und echter Gastfreundschaft.

Bei uns wird gekocht, ausprobiert, kombiniert und mit Liebe angerichtet. Wir
mogen es frisch, kreativ und manchmal auch ein bisschen anders. Wir sind keine
Kette, sondern ein Betrieb mit eigenen Ideen, Charakter und Menschen, die ihre

Arbeit gerne machen.

Nicht immer muss alles perfekt sein — aber es soll echt sein. Wir stehen hinter
dem, was wir tun, lernen jeden Tag dazu und geben unser Bestes, damit du dich
bei uns wohlfiihlst.

Besonders stolz sind wir auf unser hausgemachtes Sauerteigbrot: «Suurli» und
«Hans». Mit Zeit, guten Zutaten und traditionellen Methoden backen wir unser
Brot direkt bei uns im Haus.

Auch unsere Speisen bereiten wir vor Ort aus Rohprodukten und mit viel Sorgfalt
zu. Dass wir dafiir das Label «Fait Maison» tragen diirfen, freut uns besonders.

Ob fiir einen Kaffee, ein gemiitliches Mittagessen oder ein Glas Wein — schon,
bist du bei uns.

café bistro hiibsch geoffnet bis 19.00 Uhr

Kiiche bis 17.00 Uhr



Das Label «Fait Maison» zeichnet Restaurants aus, die ihre Speisen
vollstandig oder zum grossten Teil in ihren Kiichen zubereiten. Es fordert
das Savoir-faire der Schweizer Gastronomie und entspricht dem Wunsch

der Konsumenten nach Transparenz. Es kimpft gegen die
Vereinheitlichung des Geschmacks und fordert die Regionalitat, die
Nachhaltigkeit und die Saisonalitat. Alle unsere Speisen werden nach den
Kriterien des Labels «Fait Maison» zubereitet, Ausnahmen sind mit einem
Stern gekennzeichnet.

Deklaration

Bei Fragen zu Allergien oder Unvertraglichkeiten spricht uns einfach direkt
an, unser Team hilft euch gerne weiter!

Gluten & Unvertriglichkeiten

Einige unserer Gerichte werden mit Zutaten zubereitet, die von Natur aus
glutenfrei sind. Da wir in unserer Kiiche auch glutenhaltige Lebensmittel
verarbeiten, konnen wir eine Kreuzkontamination nicht bei allen Gerichten
ausschliessen.

#3 Vegetarisch
Vegan

., Regional — aus regionaler Produktion und Herkunft

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt.



Hausgemachte Sauerteig-Bagel

Frisch gebacken — solange Vorrat reicht

Kise-Bagel
.. 1150

Rohschinken-Bagel
2 [ 1350

Rohschinken-Kiise Bagel
2 | 14.50

Riihrei-Bagel
5% | 12,50

Riihrei-Kise-Bagel
.. |1350

Riihrei-Speck-Bagel
2 |13.50

Riihrei-Speck-Kiise-Bagel
2 | 16.00

Ziegen-Camembert-Bagel
| 14.50 Karamellisierte
Zwiebeln & Baumniisse

Ziegen-Camembert-Bagel mit
Speck | 17.00 Karamellisierte
Zwiebeln & Baumniisse

Frischkise-Gemiise-Bagel
8., 1350

Riihrei-Gemiise-Bagel
.. |1350

Veganer Bagel

| 13.50
Hummus & Gemiise

Bagel Nature
| 6.50

Frischkise-Bagel

#3 .. ]9.00
hausgemachter Frischkdse

Nutella-Bagel
Nutella* & Liebe | 8.50

Nutella* Frischkiise-Bagel
Uuu guet | 11.00

Extras nach Wahl

Butter, Frischkiase, Hummus,Speck,
Konfi,Brot, Nutella | 2.50

Honig | 4.00

Riihrei | 8.00



Power-Drinks

Power Drink 3 dl | 9.50
Fruchtig, erfrischend und hausgemacht

Frisch gepresster Orangensaft 2 dl |7.50

Die Klassiker

Birchermiiesli | 9.50
tiiglich frisch mit saisonalen Friichten mit Rahm | +1.50

Brot, Butter und Konfi | 8.50
Nutella | + 2.50 Honig |+4.00
Riihrei mit Brot | 10.50

Speck | + 2.50 Gemiise | +4.50

Herzhafte Sandwiches

Rohschinken oder Kise ., | 9.50
Rohschinken & Kiise ., | 11.50

Beilagensalat | +8.00

ApéI'O serviert mit hausgemachtem Sauerteigbrot

Portion Kiise #8 | 14.00

Jerantis-Plittli ., | 32.00
Trockenfleisch, Kdse, Geisskdse, Hummus, Frischkdse, hausgemachtes
Sauerteigbrot

Jerantis-Plittli klein ., | 25.00

Nach Wunsch erginzen
Butter, Frischkise, Speck, Hummus,Brot | 2.50



Salate & Hauptspeisen

Unser hausgemachtes Sauerteigbrot ist bei allen Gerichten
inklusive. Zusitzliche Portion Brot | CHF 2.50

Unsere Beilagen zum Ergdnzen — passend zu jedem Gericht:

Hausgemachte Rosti | 8.50
Grillgemiise | 8.50

Beilagensalat | 8.00

Unsere warmen Sandwiches & Schnitten

Poulet & Bacon Sandwich | 18.50
Saftiges Poulet trifft auf knusprigem Speck, feine Zwiebeln & frisch
geriebenen Kdse — herzhatft, frisch und voller Geschmack.

Jery's Cheesesteak Sandwich ., | 23.50
Saftiger Rindshohriicken, wiirzige Zwiebeln & geschmolzener Kdse —
unser Cheesesteak mit echtem Charakter.

Hummus Schnitte % | 14.50
Cremiger Hummus, gegrilltes Gemiise & Brot.

Fleischkise- Sandwich ., | 13.50
grillierter Fleischkdse mit Brot

Feine Delikatessen

Jahrgangssardinen | 28,00
Feine Sardinen aus ausgewdhlten Jahrgdngen, liebevoll garniert und mit
getoastetem Sauerteigbrot serviert.

Rindstatar ), 120 g | 33.50
Von Hand geschnitten, fein garniert und mit getoastetem Sauerteigbrot
serviert

Rindstatar klein ,,,80 g | 26.50



Biindner Klassiker — hausgemacht mit Liebe
Capuns_), | 29,50

Vegi-Capuns ., %8 | 28,50

Frische Salate & hausgemachte Kreationen

Alle Salate werden mit einem Hausdressing- und unserem Sauerteigbrot
serviert

Tagessalat~( | 12.50
Tagessalat mit gebratenem Speck | 15.00

Hummus Salat*{ | 22.50
Cremiger Hummus auf Brot, mit Grillgemiise und einem frischen
Tagessalat

Grillierter Ziegen- Camembert %3 | 24.50
Grillierter Ziegen-Camembert, verfeinert mit Zwiebeln und Baumniissen,
serviert mit einem frischen Tagessalat.

Poulet Salat | 24.50
Zartes, raffiniert mariniertes Pouletfleisch auf knackigem Blattsalat.

Suppe|13.50
Gerne informieren wir dich iiber unsere aktuelle Tagessuppe.

dazu servieren wir unser hausgemachtes Sauerteigbrot

Susses zum Geniessen

Entdeckt unsere siissen Kostlichkeiten am Kuchenbuffet oder fragt uns
gerne nach dem aktuellen Angebot.

Kuchen pro Stiick CHF 8.00
Mit Rahm + CHF 1.50



Aperitifs

Prosecco DOC Casa Canevel
Brut 10 ¢l 9.00 | 75 cl 59.00

Gespritzter Weisswein | 9.50
Tagesaperitif | 10.50
L’Aperitivo “hiibsch” | 13.50
Longdrinks

Gin Tonic | 15.00

Moscow Mule | 15.00
Heiss mit Schuss

Kaffee Luz | 8.50
Bombardino | 8.50

AleD6 Café “hiibsch” | 12.00
Schiimli Pflimli | 9.50

Café Dolce Vita | 9.50

Café Amaretto | 9.50

Shots 2 cl

Rételi | 5.00

Appenzeller | 5.00
Monsteinerbier
Huusbier 30 cl | 6.50
Huusbier 50 cl | 8.00
Weizenbier 50 cl | 9.50
Alkoholfrei 33 cl | 6.50

Hausgemachte
Erfrischungen

Gespritztes
Mineralwasser mit
hausgemachtem
Geschmack

Orange - Apfel - Zitrone
40 cl| 6.50

Hausgemachter Eistee
40 cl| 6.50

Tonic Water/ Ginger Beer
20cl | 6.00

Kaffee/Tee/Milch
Kaffee / Espresso | 5.00
Milchkaffee | 5.50
Cappuccino | 5.50
Schoggi / Ovo | 6.00
Espresso macchiato | 5.20
Latte macchiato | 6.50
Flat White/ Doppio | 7.50
Corretto Grappa | 8.50
Chai Latte | 6.50

Dirty Chai | 9.50

Match Latte | 7.50

Iced Matcha Latte | 8.50
Iced Americano | 7.50

Iced Latte | 8.50



Tee: Krduter, Friichte, Minze,
Schwarztee, Griintee | 6.80

Rahm +1.50

Hausgemachte
Milchalternative |+ 0.50

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher
MwsSt.

Wein entdecken

In unserem Restaurant
erwartet dich eine erlesene
Auswahl an Weinen — zum
Geniessen vor Ort oder zum
Mitnehmen nach Hause. Viele
unserer Schitze findest du in
unserem Weinregal oder in
der Weinkarte.

Tdaglich im Offenausschank:

Rotwein, Weifwein und
Roséwein

CHF 8.50 / 10cl

Frag uns gerne, welche Weine
wir zurzeit offen haben — wir
beraten dich mit Freude und
empfehlen dir gerne den
passenden Tropfen.

Herkunftsdeklaration:

Fleisch & Gefliigel
Samtliches Fleisch beziehen
wir aus der Schweiz,
hauptsachlich aus der Region
Graubiinden.

Sardinen (Sardina
pilchardus): Wildfang,
gefangen im
Nordostatlantik (FAO
27, Kiiste der Vendée,
Frankreich) mit
Ringwaden.

Kunst erleben

Zwischen unseren Regalen
und im gesamten Restaurant
gibt es einzigartige
Kunstwerke zu entdecken —
von handgefertigten
Holzstiicken bis hin zu
eindrucksvollen Bildern.
Alle ausgestellten Stiicke
stehen zum Verkauf und
warten darauf, ein neues
Zuhause zu finden.

Beim Stobern beraten wir dich
gerne — ob Wein oder Kunst,
bei uns gibt es immer etwas
Schones zu entdecken!



Lieferanten & Partner

Weine

Bindella Weine & Gastronomie
AG

Kaufmann Weine AG, Davos
Niiesch Weine AG

Tenud Weine GmbH, Wallis
Roman Hermann Weine, Fldsch
Getrinke & Spirituosen
Meisser Getrdanke, Davos

BierVision Monstein AG
(Monsteiner Bier)

Appenzeller Alpenbitter AG
Fleisch

Metzgerei Mark AG, Schiers
Stiffler Metzgerei, Davos

Kiase / Milchprodukte

Milk and More, Molkerei Davos
Frischprodukte

Adank, Davos

Kaffee

Julius Meinl Coffee (Landquart /
Schweiz Vertrieb)

Gastrobedarf & Technik
Geiger Gastrotechnik

Biirgi Kiichen & Grilltechnik

Grafik & Design

JB Design

Judith Brennwald
Myllua Design
Jennifer Zimmermann
Outdoor & Freizeit
Cadventure

Outdoor Activities



Reservationen &
besondere Anliasse

Reservationen nehmen wir ab
8 Personen entgegen. Fiir
kleinere Gruppen gilt: First
come, first served.

Fiir besondere Momente
bieten wir auf Anfrage Apéros
an unserem schonen Tisch fiir
8 bis ca. 12—14 Personen an.
Auch ein gemiitlicher Brunch
ist bei uns moglich.

Interesse? Melde dich
gerne direkt bei uns — wir
freuen uns auf deine
Anfrage!

WIFI: WN-13FF9o0
Passwort: fjonczscag

www.jerantis.ch



https://www.jerantis.ch/
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